
 

 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  

     

 

     
 
 

 
 
 

      WIFI:   Maximiliano guest  /  ww:  Sgroppino 
 

Volg ons op socials:  
Instagram: maximilianolaren 

  Facebook:   Maximiliano Laren 
 

 
*Heeft u een allergie? Meld het ons en vraag naar de allergieën lijst* 

 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
  APERITIVI 

 
 

Mimosa      10 
Jus d’orange met prosecco 

Margarita 12 
Tequila, tripple sec & limoensap 

  Amalfi  10 

   Prosecco, limoncello 

Campari Soda 10     
Campari, bruiswater & ijs 

Aperol Spritz 10 
Aperol, prosecco, pellegrino & sinaasappel 

Hugo di Maximiliano 10 
Prosecco met vlierbloesem siroop 

 

GIN & TONIC 

Hendrick’s           13 
Komkommer & zwarte peper 

Monkey’s 13 
Sinaasappel & kaneel 

Bobby’s 14  
Kruidnagel & sinaasappel 

Gin Mare 13  
Basilicum/ rozemarijn/ tijm 

 
  

 
 

       *****   
 
 
 



 

 

 
 
 
 
ANTIPASTI 
 
 
 
Oesters (per stuk, minimaal 4 stuks)        5 
Gillardeau met sjalotjes & vinaigrette  
 
Bruschetta tradizionale (per stuk) (v)       6 
Traditionele bruschetta met cherry tomaatjes, knoflook & basilicum 
 
Bruschetta prosciutto crudo e burrata (per stuk)      7 
Bruschetta met prosciutto & burrata 
 
Zuppa di cozze          16 
Gebakken mosselen met licht pikante tomatensaus   
 
Insalata gorgonzola, spinaci e fichi (v)       17 
Salade met gorgonzola, spinazie, vijgen  
 
Polpette della nonna         17 
Italiaanse gehaktballen in tomatensaus 
 
Gamberi piccanti          18 
Gepelde gamba’s, gebakken met rode peper & knoflook 
 
Parmigiana di melanzane (v)        18 
Klassieker; gefrituurde aubergine met tomatensaus, buffel mozzarella & parmezaan 
 
Crudo di tonno con avocado        19 
Tonijntartaar met avocado 
 
Carpaccio di manzo tradizionale         19 
Carpaccio met rucola, parmezaanse kaas & truffelmayo 
 
Carpaccio di barbietola, formaggio di capra, melograno e pinoli (v)  19 
Carpaccio van bietjes met geitenkaas, granaatappel & pijnboompitten 
 
Vitello tonnato          20 
Slow cooked kalfsvlees met een frisse, homemade saus van tonijn     
 
Tartare di manzo          20 
Tartaar van rund    
 
 
  
           
      ***** 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
PRIMI 
 
Ziti alla genovese 
Traditioneel Napolitaans recept, pasta met een saus van slowcooked rundvlees & ui  23 
 
Tagliatelle con salsiccia, nduja e funghi      23 
Tagliatelle met een pikante saus van gekruide worst, nduja,  champignon & oesterzwam 
 
Tortellone di zucca con gorgonzola e nocciole     24 
Tortelloni gevuld met pompoen, caciocavallo (Italiaanse kaas), gorgonzola & hazelnoten 
 
Fagotti ripieni di branzino e lime       24 
Pastabundeltje gevuld met zeebaars, aardappel & limoen 
 
Pasta flambé  (v)          31 
Verse pasta met roomsaus, peper & truffelolie, aan tafel met whiskey geflambeerd 
 
Spaghetti all’astice          32 
Spaghetti met kreeft (zonder schaal), cherrytomaatjes & knoflook 
 
 
 
**Op verzoek, verse truffel als supplement mogelijk, + 5 euro 
 
 
BAMBINI (tot 12 jaar) 

 
Pasta al ragu / al pomodoro (v) / burro e parmigiano (v)    15 
Pasta met vleesragout/ tomatensaus / boter & parmezaan 
 

 
 

***** 
 
 
 
SECONDI 
 
*Bijgerechten apart bij te bestellen* 
 
 
Branzino alla Siciliana          25 
Op de huid gebakken zeebaarsfilet met kappertjes, tomaat, olijven, oregano & witte wijn 
 
Filetto di manzo con polenta e salsa di funghi     33 
Gebakken tournedos met polenta & saus van champignon & oesterzwam 
 
Ossobuco con riso allo zaffrano        33 
Kalfsschenkel met saffraanrijst 
 
 



 

 

Orata in crosta di sale         38 
Aan tafel gefileerd, dorade uit de oven in een korst van zeezout 
 
Cotoletta alla Milanese         45 
Gepaneerde kalfsentrecote met bot & pepersaus 
 
U.S.A. steak           52 
In boter gebakken, met rozemarijn & maldon zout 
 
Sogliola alla mugnaia         58  
Aan tafel gefileerd, in boter & citroen gebakken zeetong      
 
    

**Op verzoek, verse truffel als supplement mogelijk, + 5 euro** 
 
     

      ***** 
 
 
 
CONTORNI 
 
 
Patate fritte (v)          6 
Frietjes  
 
Patate al forno          6 
Aardappeltjes uit de oven 
 
Spaghetti aglio olio (v)         9,5 
Spaghetti met olijfolie, knoflook & rode peper 
 
Spinaci aglio e peperoncino (v)        6 
Gebakken, wilde spinazie met knoflook & rode peper 
 
Cavolfiore (v)          6 
Bloemkool  
 
Cavoletti di Bruxelles met Parmezaan & balsamico     6 
Gefrituurde spruitjes 
 
 
 
       
 

***** 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
DOLCI 
 
 
Sgroppino (glas)          10 
Sgroppino (karaf)          52 
 
Tiramisu’           12 
 
Delizia al limone          11 
Traditioneel citroentaartje uit Amalfi 
 
Millefoglie con frutti di bosco        12 
Millefoglie met crème & bosvruchten 
 
Cheesecake al pistacchio         11  
Cheesecake in een glas met pistache 
 
Tortino al cioccolato fondente        12 
Chocoladetaartje uit de oven 
 
Formaggi misti          18 
Kaasplankje met vijgenbrood & hazelnoot confiture 
 
Gelato           3 
IJs (per bol: vanille, chocola, aardbei & citroen) 
 
Slagroom/spikkels/versiering         + 0,7 
 
       ***** 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

CANTINA PRIVATA 

 
Perrier Jouet Belle Epoque 2012        495,- 

Perrier Jouet Belle Epoque 2013        350,- 

Perrier Jouet Belle Epoque Rosé 2013       595,- 

Perrier Jouet Belle Epoque Rosé 2006       795,-  

Chateau Bélair-Monange, Saint- Émilion      325,- 

Vol, houtgelagerd (Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot) 

Amarone Della Valpolicella Classico 2016,  Cà Dei Maghi    145,-  

Droog, full body (Corvina, Corvinone, Molinara, Rondinella) 

Château Hosanna 2016, Pomerol        495,- 

Intens, donker fruit, noten, buren van Château LaFleur & Petrus (Cabernet Franc, Merlot) 

Château LaFleur 2018, Pomerol        425,- 

Eiken, tabak, stevig (Merlot) 

Château L’Evangile 2014, Pomerol       420,- 

Vol, krachtig, kersen (Merlot, Cabernet Franc) 

Château Montrose 2016         450,- 

Full body, cassis, ceder, tabak (Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc) 

Château Rauzan-Segla Margaux 2016       295,- 

Vol, houtgelagerd (Cabernet Sauvignon, Merlot) 

Château Rauzan-Segla Margaux 2017       245,- 

Vol, houtgelagerd (Cabernet Sauvignon, Merlot) 

Château Pichon Longueville 2015, Comtesse de Lalande, Pauillac  425,- 

Donker fruit, ceder, vol, houtgelagerd (Cabernet Sauvignon, Merlot) 

Château du Tertre 2020 Margaux       160,-  

Vol, donker fruit (Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc) 

Château Mouton Rothschild 2011 Pauillac      875,- 

Premier grand cru classé, elegant, structuur (Cabernet Sauvignon, Merlot) 



 

 

 

 

Hyde de Villaine Belle Cousine 2014, Napa Valley     175,- 

Zwarte bessen, kersen, leer, tabak, eiken (Cabernet Sauvignon, Merlot)  

Château Clos Fourtet 2014, Saint Emilion      220,- 

Donker fruit, harmonieus, frisse mineraliteit (Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc) 

Guidalberto 2021 Tenuta San Guido       140,- 

Sappig, vol, zacht van structuur (Cabernet Sauvignon, Merlot) 

Casa Ferreirinha Barca Velha Douro 1991      695,- 

Donker fruit, peper, fijne structuur (Touriga Nacional, Touriga Franca, Timta Roriz) 

Gevrey- Chambertin 2011         595,- 

Krachtig, complex (Pinot Noir) 

Clos Fonta Priorat 2016 Mas d’en Gil       150,- 

Donker fruit, geroosterd hout (Grenache, Cariñena) 

Clos Vougeot le Grand Maupertui 2019 Anne Gros     445,- 

Medium body, houtgelagerd, (Pinot Noir) 

Domaine Tollot-Beaut Corton 2016       195,- 

Krachtig, rood fruit, aards, specerijen (Pinot Noir) 

Barolo Serralunga d’Alba 2019 Rivetto       215,-  

Vers fruit, robuust, aards (Nebbiolo) 

Chateau Latour 2010 Pauillac        250,- 

Zwarte bessen, rijk, rijpe tanines (Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot)     

LaFleur 2006 Pomerol         1400,- 

Zeer rijp fruit, fris, fijn, zijdeachtige tanines (Cabernet Franc, Merlot) 

Chateau Trotanoy 2005 Espérance de Trotanoy Pomerol    625,- 

Vol, houtgelagerd, donker fruit, chocolade (Cabernet Sauvignon, Merlot) 

Chateau Trotanoy 2019 Espérance de Trotanoy Pomerol    625,-  

Vol, houtgelagerd, donker fruit, chocolade (Cabernet Sauvignon, Merlot) 

Chateau Figeac Petit Figeac 2020        220,- 

Romig, zacht, donker fruit, truffel, hout n(Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon)    

Aloxe Corton les Marechaudes 2009       120,- 

Rijp, donker fruit, specerijen, leer (Pinot Noir) 


